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PAN Y PASTELERIA

| frio

que cuida

de tu arte

BlizzAir es la solucién ideal para aligerar el trabajo sin renunciar a la calidad del

producto que ofreces al cliente.

Enfriando y congelando podrds organizar mejor la produccion de tu obrador,

ahorrando tiempo y mejorando la eficiencia en el trabajo.

Podrds producir mayores cantidades de productos, guardarlos y sacarlos cuando

necesites, reduciendo al minimo los derroches.
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Muchos mds productos
siempre disponibles.
Puedes organizar mejor

la produccion para tener
productos siempre disponibles
y un amplio surtido en

el escaparate: hojaldres,
bizcochos, tortas horneadas,
petisus.
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Mantén los perfumes

y los sabores.

La consistencia y el sabor de
tus productos se preservardn
perfectamente, asegurando la
frescura segun las normas de

seguridad alimentaria HACCP.
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Pan caliente listo
cuando sea necesario.
Podrds congelar masas
fermentadas o precocidas
para concluir la coccidon
cuando necesites,
manteniendo los perfumes
y el sabor de tu pan.



BLIZZAIR SU

Cuando el frio
es un ingrediente de

calidad fundamental

BlizzAir SU



BLIZZAIR SU

BlizzAir es el enfriador-congelador en carro disenado y realizado por Polin con

el objetivo de proveer a los panaderos y reposteros un sistema frigorifico de alta

calidad.

Unatecnologia potente, capaz de responderincluso alas exigencias de la produccion

masiva. El sistema de control con panel tdctil facilita la programacién y la gestion de

los pardmetros y funciones.
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Flujo de aire uniforme

a velocidad variable.

El sistema de ventilacién
asegura una difusion
homogénea del aire sobre
toda la altura del carro. La
velocidad regulable del flujo
permite gestionar también el
enfriamiento de productos ya
preparados.

¥
g

Mdximo ahorro
energético.

El enfriamiento y la
congelacion son optimizados
para garantizar eficacia con
un bajo consumo energético.




FUNCIONES

Cada funcion
esta perfectamente
bajo contro

BlizzAir es el instrumento ideal para el profesional que desea contar

con procesos de calidad y resultados constantes.

Interfaz de pantalla
tactil de alta visibilidad.
Programable, con teclas de
mando siempre accesibles

y con valores de setpoint

y valores reales siempre

visibles.




+3°

53

Enfriar a +3°C.

El enfriamiento rdpido elimina
la proliferacién natural de
bacterias, prolongando la
frescura del producto.

-18°

X

Congelar a -18°C.

La congelacién rdpida
impide la formacidn de los
macrocristales que causan
la rotura de las células y el
consiguiente decaimiento
de las propiedades
organolépticas del producto.

*

Conservacion fria.

La conservacién del producto
puede realizarse a una
temperatura entre +10°C y
-30°C.

i

Enfriamiento o
congelacion

Cuando se necesita abati-
miento o congelacién que im-
plica un ciclo continuo de car-
ga y descarga del producto.

+70°

+40°

+10°

FUNCIONES
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Sin enfriador

Con BlizzAir

Area de mdxima
proliferacién bacteriana

+3°

+60°

+30°

0°

-18°
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| Congelamiento normal
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Con BlizzAir
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Conservacion a +10°C
—

Conservacion a -30°C
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CN%



ELEMENTOS Y ACCESORIOS

Todo pensado
para tener lo
MAximo

Revestimientos internos y externos
de acero inoxidable

Todas las superficies internas y externas
son de acero inoxidable AISI 304.

Angulos internos redondeados
para eliminar el riesgo de depdsitos de
suciedad y facilitar las operaciones de
limpieza.

Tiradores ergonédmicos para un
agarre mds funcional
Los tiradores han sido disenados para
facilitar el agarre durante las fases de
trabajo.

W

Ningun obstdculo a la limpieza del
pavimento

para garantizar la mdxima higiene: sin
patas de apoyo que obstaculicen la
limpieza o favorezcan la acumulacién de
suciedad.

Alta superficie de intercambio del
evaporador

para garantizar el méximo rendimiento
incluso a bajas velocidades de ventilacion.

Unidad motocondensante ultra
tropicalizada

en garantia de un correcto funcionamiento
aun con climas térridos. Versién silenciada
o con condensador remoto disponibles de
serie.



CARACTERISTICAS

ELEMENTOS DE FABRICACION

Paneles isotérmicos (aislados) con espuma de poliuretano de alta densidad (42 kg/m3)

Espesor de aislamiento 100 - 140 mm

Unidn entre los paneles con ganchos excéntricos de doble efecto

Angulos de los paneles internos y en la base radiados

Superficie interna, externa y techo de acero inoxidable AISI 304

Parachoques sobre perimetro interno de acero inoxidable AlISI 304

Superficie del pavimento de resina fendlica estratificada

Espesor del pavimento 100 - 140 mm

Bisagras pintadas con cubiertas de pldstico y apertura de seguridad por empuje

Autoelevables para facilitar la apertura sin desgastar la junta

Pistdn a gas de cierre automdtico

Tirador parachoques de acero inoxidable AISI 304

Sensor de temperatura ambiente y al corazdn

t I I N R N N R NI N R N N

lluminacién interna con bombillas de LED
DISTRIBUCION DE AIRE

Flujo mono o bidireccional en funcién de la geometria del enfriador

Evaporador especifico para congelacién

Aire interior celda a velocidad variable

Desescarche por gas caliente con las resistencias en el tanque

O | % | % | % |*

Desescarche con resistencias acorazadas
UNIDAD MOTOCONDENSANTE
Fluido refrigerante ODP = 0 (Ozone Depletion Potential = 0)

Grupo frigorifico remoto con condensador supertropicalizado para temperatura ambiente de hasta 43°C (por aire)

Grupo frigorifico remoto con condensador supertropicalizado para temperatura ambiente de hasta 43°C (por agua)

| O * | *

Compresor semi-hermético con enfriamiento a gas aspirado
PANEL DE MANDO Y CONTROL

Display de pantalla tdctil multilinglie y multifuncidn en posicién ergondmica

*

Telegestién y telecontrol de la celda a distancia *
FUNCIONAMIENTO Y PROGRAMAS

100 programas con hasta 4 fases por cada programa *

*

Memoria alarmas con registro HACCP

*

Datalogger con registro y posibilidad de exportacién de datos de proceso
OPCIONAL

Telecontrol de seializacion de alarmas mediante mensajes GSM (SIM no incluida)

Alveolado para evitar fendmenos de migracion y condensacion debajo del pavimento

Parachoques externos de goma de alta densidad

Puertas correderas con apertura/cierre manual o motorizado (disponible sélo para algunos modelos)

Unidades condensantes especiales completamente carenadas, silenciadas o con condensadores remotos

0/ 00|00 |O

Version INDUSTRY 4.0 completamente interconectable con BakeApp Cloud

-N.D. * DESERIE O OPCIONAL 9




CARACTERISTICAS
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mm mm mm mm mm 4060 6080 (80100 kW o z
103X143 | 1030 1430 580 740 600 1 - - ND
123X163 | 1230 1630 780 940 800 2 1 - ND
143X103 | 1430 1030 580 740 600 1 - - sl
163X123 | 1630 1230 780 940 800 2 1 - (3'% 45 80 1 sl
163X203 | 1630 2030 780 1740 | 800 3 2 - sl
163X243 | 1630 2430 780 2140 | 800 4 2 - sl
183X143 | 1830 1430 980 1140 | 1000 3 1 1 sl
103X143 | 1030 1430 580 740 600 1 - - ND
123X163 | 1230 1630 780 940 800 2 1 - ND
143X103 | 1430 1030 580 740 600 1 - - sl
163X123 | 1630 1230 780 940 800 2 1 - 60 sl
; 90 140 1
163X203 | 1630 2030 780 1740 | 800 3 2 - (14,5) sl
163X243 | 1630 2430 780 2140 | 800 4 2 - sl
183X143 | 1830 1430 930 1140 | 1000 3 1 1 sl
183X243 | 1830 2430 930 2140 | 1000 6 3 2 sl
103X143 | 1030 1430 580 740 600 1 - - 1 ND
103X203 | 1030 2030 580 1340 | 600 2 - - 1 ND
123x163 | 1230 1630 780 940 800 2 1 - 1 ND
143X103 | 1430 1030 580 740 600 1 - - 1 sl
163X123 | 1630 1230 780 940 800 2 1 - 74 1 sl
(18.0) 110 170
163X203 | 1630 2030 780 1740 | 800 3 2 - g 2 sl
163X243 | 1630 2430 780 2140 | 800 4 2 - 2 sl
163X283 | 1630 2830 780 2540 | 800 5 3 - 2 sl
183X143 | 1830 1430 980 1140 | 1000 3 1 1 1 sl
183X243 | 1830 2430 980 2140 | 1000 6 3 2 2 sl
123x163 | 1230 1630 780 940 800 2 1 - 1 ND
163X123 | 1630 1230 780 940 800 2 1 - 1 sl
163X203 | 1630 2030 780 1740 | 800 3 2 - 2 sl
163X243 | 1630 | 2430 | 780 | 2140 | 800 4 2 . (%%) 150 220 2 S|
163X283 | 1630 2830 780 2540 | 800 5 3 - 2 sl
183X143 | 1830 1430 930 1140 | 1000 3 1 1 1 sl
183X243 | 1830 2430 930 2140 | 1000 6 3 2 2 sl
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CARACTERISTICAS
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163X203 | 1630 2030 780 1740 800 3 2 - 2
163X243 | 1630 2430 780 2140 | 800 4 2 - 2
163x283 | 1630 2830 780 2540 | 800 5 3 - 2
163x363 | 1630 | 3630 | 780 | 3340 | 800 7 4 ; égg) 200 310 3 s
183x243 | 1830 2430 980 2140 | 1000 6 3 2 2
183X343 | 1830 | 3430 980 | 3140 | 1000 8 4 3 3
183x383 | 1830 | 3830 980 | 3540 | 1000 8 5 3 3
163X203 | 1630 2030 780 | 1740 | 800 3 2 - 2
163X243 | 1630 2430 780 | 2140 | 800 4 2 - 2
163x283 | 1630 2830 780 | 2540 | 800 5 3 - 2
163X363 | 1630 3630 780 | 3340 | 800 7 4 - (ig'g) 250 380 4 S
183x243 | 1830 2430 980 | 2140 | 1000 6 3 2 2
183x343 | 1830 3430 980 | 3140 | 1000 8 4 3 3
183x383 | 1830 3830 980 | 3540 | 1000 10 5 3 3
163X203 | 1630 2030 780 1740 | 800 3 2 - 2
163x243 | 1630 2430 780 2140 | 800 4 2 - 2
163x283 | 1630 2830 780 2540 | 800 5 3 - 2
163x363 | 1630 | 3630 780 | 3340 | 800 7 4 - éi'g) 300 450 3 sl
183x243 | 1830 2430 980 2140 | 1000 6 3 2 2
183X343 | 1830 | 3430 980 | 3140 | 1000 8 4 3 3
183x383 | 1830 | 3830 980 | 3540 | 1000 10 5 3 3
163x283 | 1630 2830 780 | 2540 | 800 5 3 - 3
163X363 | 1630 3630 780 | 3340 | 800 4 - 4
183X343 | 1830 3430 980 | 3140 | 1000 8 4 3 293 3
: 400 550 sl
183X363 | 1830 3630 980 | 3340 | 1000 4 3 (72,0) 4
183x383 | 1830 3830 980 | 3540 | 1000 10 5 3 4
183x443 | 1830 4430 980 | 4140 | 1000 12 6 4 4

Altura neta de las puertas: 2000 mm.

Mds versiones disponibles bajo pedido.
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